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Das Alte Tramdepot

Das Alte Tramdepot blickt auf eine langjdhrige Geschichte zuriick. Anno 1890 wurde das
Gebédude als Depot fiir das Drucklufttram der Linie Birengraben - Zytglogge - Giiterbahnhof -
retour - genutzt. Nach der Stillegung der Tramlinie im Jahre 1901 wurde das Tramdepot eine
Autogarage, spéter diente es als Lager fiir Biihnenbilder und Requisiten des Stadttheaters Bern.
In den letzen Jahren vor dem Umbau wurde das Gebdude fiir Feste und kulturelle
Veranstaltungen verwendet.

Ab 1994 wurde fiir das Alte Tramdepot von Vertretern der Stadt Bern, der Burgergemeinde und
des Bern Tourismus ein gemeinsames, neues Nutzungskonzept erarbeitet. Im Alten Tramdepot
sollte kiinftig ein gastronomischer und kultureller Treffpunkt entstehen - ein multifunktionales
Zentrum fiir Bernerinnen und Berner sowie Auswértige.

Am 21. November 1996 wurde das neue Nutzungskonzept vom Stadtrat klar mit 60 zu 4
Stimmen angenommen. Gegen den Beschluss wurde von Luzius Theiler (Griine Partei) das
Referendum ergriffen. Am 8. Juni 1997 nimmt das Berner Stimmvolk das Projekt mit 71% Ja-
Stimmen deutlich an.

Anfang 1998 wurde mit den Bauarbeiten im Alten Tramdepot begonnen, die bis am 14.
November 1998 dauerten.

Im ,neuen” Alten Tramdepot sind heute ein Restaurant mit Brauerei und die Kiosk AG
eingemietet. Die Rdume im 2. Obergeschoss werden seit 1. November 1998 als Atelier genutzt.
Die Bern-Show und das Tourist Center von Bern Tourismus sind am 20. Médrz 1999 erdoffnet
worden.

Im Juni 2004 wurde das Restaurant um den Anbau im hinteren Garten erweitert. Das Gebdude
wurde an der Stelle des 1993 abgerissenen Kesselhauses gebaut. Das neue Kesselhaus bietet
Platz fiir 40 Personen.
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Der Umbau in Kiirze

Baubeginn 5. Januar 1998
Bauende 14. November 1998
Gesamtbaukosten 9,5 Mio. Fr. Total

4.7 Mio. Gebdude

3.3 Mio. Restaurant & Brauerei

1.2 Mio. Infocenter Bern Tourismus
0.3 Mio. Kiosk

Bauherrschaft Immobiliengesellschaft Altes Tramdepot AG
Altes Tramdepot Brauerei Restaurant AG
Stadt Bern
Burgergemeinde Bern
Kiosk AG

Bern Tourismus

Architekten
Gesamtbauleitung Joseph Schaad, AG Loosli & Schaad, Bern
Gestalterische Leitung Urs Loosli, AG Loosli & Schaad, Bern

Innengestaltung Restaurant Rolf Schifferli, Schenk"& Schifferli, Bern
Hemut Plursch, Ried, Osterreich

Bauleitung Restaurant Rudolf Liischer, GKP Liischer Oftringen
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Das Restaurant

Fiir das leibliche Wohl ist in der ehemaligen Tramhalle gesorgt. Ein stimmungsvolles Restaurant,
das ganzjiahrig geodffnet ist, 1ddt zum gemiitlichen Verweilen ein.

Wir betreiben eine offene Schaukiiche mitten im Restaurant. D.h. der Gast kann miterleben, wie
seine Speisen vor seinen Augen im Wok, auf dem Grill oder in der Pfanne zubereitet werden. Das
Ess-Erlebnis fingt im Alten Tramdepot also bereits beim Zuschauen an.

Unser Kiichenangebot erstreckt sich von Wien iiber Miinchen bis nach Bern. So bieten wir neben
typischen Schweizer Gerichten beispielsweise auch eine Weisswurst mit echt bayrischem siissen
Senf und einem Brezel an. Oder als Siissspeise einen Osterreichischen Kaiserschmarrn. Am
Mittag servieren wir fiinf verschiedene Mittags-Menus. Die Spezialititenkarte bringt mit
saisonalen oder linderspezifischen Gerichten zusétzliche Abwechslung zum Standardangebot.

Neben dem selbstgebrauten Bier haben wir eine Vielfalt auserlesener Flaschenweine im
Offenauschank zur Auswahl.

Ganz speziell begeistert der sagenhafte Blick auf die schone Altstadt Bern’s und die Aare von der
Terasse und vom Biergarten aus.

Ubersicht in Kiirze

Eroffnung: 17. November 1998

Geschiftsfiihrer: Marco Maeder

Sitzpldtze Restaurant: 210 (davon 30 im Braustiibli & 40 im Kesselhaus)

Sitzpldtze Saal 1. OG: 80 (Bankette, Kulturelle Anldsse, Seminare)

Sitzpldtze Garten: 200

Offnungszeiten: Winter Mo-Fr. von 11.00 bis 00.30 Uhr, SA/SO von 10.00 bis

00.30 Uhr, kein Ruhetag
Sommer téglich von 10.00 bis 00.30 Uhr, kein Ruhetag

Warme Schaukiiche: Durchgehend von 11.00 bis 23.30 Uhr

Angestellte (Durchschnittlich): Vollzeit: 45
Teilzeit: 35

Anfahrt: Bus Nr. 12 Richtung Schosshalde, Haltestelle Barengraben
Auto- und Carparkplitze am Nydegg- und Muristalden
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Die Brauerei

Hopfen und Malz sind bei uns nicht verloren. Unser hefetriibes Bier wird in kupfernen
Sudkesseln mitten im Restaurant gebraut. Etwa zweimal die Woche kann der Gast eigens
miterleben, wie unser Bier aus Malz, Hopfen, Wasser und Hefe gebraut wird. Das Berner Wasser
eignet sich ilibrigens vorziiglich zum Bierbrauen.

Maximal 800’000 Stangen konnen pro Jahr in der eigenen Erlebnisbrauerei gebraut werden.
Eine ansehnliche Menge, die nicht nur durch die Géste im Alten Tramdepot konsumiert werden
kann. Das Hausgebraute wird deshalb auch iiber die Gasse oder an andere Gaststéitten verkauft.
Derzeit brauen wir ca. 1000 hl pro Jahr.

Nach der Eroffnung werden regelmiissig Bier- und Brauseminare durchgefiihrt. Dadurch bringt
das Tramdepot seinen Gésten die Geheimnisse der Braukunst ndher.

Das Tram-Bier wird wihrend unseren Offnungszeiten auch iiber die Gasse verkauft. Wir bieten
unseren Gésten drei Tram-Biere in zwei-Liter Flaschen und in 10, 20 und 50 Liter Partyfidssern
an.

Im April 2008 wurde die Fldche des Gérkellers verdoppelt.

Tram-Biersorten des Hauses

Tram-Helles Siiffiges, mild gehopftes, helles Bier

Stammwiirze 12.0%, Vol. alc. 4.7%

Malziges, wenig gehopftes, bernsteinfarbenes Bier
Stammwiirze 12.5%, Vol. alc. 4.9%

Frisches und vollmundiges Weizenbier, obergérig
Stammwiirze 12.5%, Vol. alc. 4.7%

Tram-Mérzen
Tram-Weizen

Tram-Spezial Saisonales Bier. Z.B. das Weihnachtsbier jeweils ab

Samichlousetag
Stammwiirze 13.2%, ca. Vol. alc. 6.0%

Ubersicht in Kiirze

Hersteller

Preis inkl. Montage
Maximale Leistung pro Jahr
Menge pro Sud
Beanspruchte Fliche

Dauer Brauprozess

Dauer Girung & Lagerung
Angestellte
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Salm & Co., Wien

1,1 Mio. Fr.

2400 hl (ca. 800'000 Stangen)
16 hl

120 m2

8 Std.

4 - 6 Wochen

2 (1 Braumeister + 1 Brauer)
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Rechtsform und Leitung

Am 10. Oktober 1998 wird die Betriebs-Aktiengesellschaft mit dem Namen ,Altes Tramdepot
Brauerei Restaurant AG“ gegriindet. Das Aktienkapital betrdgt Fr. 250°000.-. Der Sitz der
Gesellschaft ist in Bern.

Thomas Baumann (26. Méirz 1964)

Dipl. Ing ETH, Président des Verwaltungsrates und Urvater Brauerei & Restaurant

1992-1997 angestellt bei Siemens AG Oesterreich in Wien, Leitung verschiedener
Softwareprojekte

Seit 1995 Projektleitung und Aufbau vom Alten Tramdepot Brauerei & Restaurant

1997 Wirtekurs und Betriebsleiterseminar

Marco Maeder (18. September 1961)

Koch und Wirt, Geschiiftsfiihrer Altes Tramdepot Brauerei & Restaurant
1987-1990 Chef de Service im Kursaal Bern

1991-1994 Geschéftsfiihrer im Kornhauskeller

1994-1997 Aufbau und Fiihrung des Restaurants Flughafen Belpmoos

Christian Stoiber (06. Juli 1971)

Braumeister im Alten Tramdepot (seit Januar 2001)
1990-1993 Lehre als Brauer & Mailzer bei der Paulaner-Salvator-Thomasbriau-AG

1997-1999 DOEMENS Fachakademie mit Abschluss als staatl. gepriifter
Produktionsleiter fiir Brauwesen und Getrdnketechnik; Brau- &
Malzmeister; Getrdnkeschankanlagensachkundiger sowie Ausbilder der
Auszubildenden

1999-2000 Braumeister im Fliegerbréu in Feldkirchen
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